


OSCUELADE
GASTRONOMIA
ONEXICANA

PROGRAMA DE ACTIVIDADES HISTORIA, ARTE Y CULTURA

o TALLER MIERCOLES20
"™ MOLES DE OAXACA | 10:00

* MOLE CHICHILO
* MOLE VERDE

+ MOLE DE OLLA
* TORTILLAS

+ ARROZ ROIO

SI00MXN

DEMOCLASE JUEVES 21
PASTELERI 10:00

= PASTEL DE
= TARTA DE C(

$500 MXN

e e antoja aprender a ¢

Ern nuestro Taller de Jueves de Fondita
cha llenas de sazon, de 5 [z jene iones e inas, me
0 i fin apr

ocinar rico, sin pretensiones y con mucho sabor mexicanao.

JUEVES 21

$1.500 MXN

10:00

FRIJOLES DE LA OLLA
ARROL BLAMCO

S900MXN

JUEVES28
18:00

AJO ROSTIZADO Y HO. ANTA
MIBAR.

$1.500MXN



https://www.esgamex.com/event-details/viva-la-vida

&SCUELADE
GASTRONOMIA
O EXICANA

PROGRAMA DE ACTIVIDADES HISTORIA, ARTE Y CULTURA

PARA NINOS  VIERNES29
VIERNES DE CONSEJO TECNICO 9:00

+ PAMBAZOS

+» MOLOTITOS

* PANQUE DE ELOTE

» MAZAPAM

« AGUA DE SANDIA CON MENTA

STOOMXN

Hay ideas que nacen en una libreta.. y otras gue nacen justo después de probar un guise v decir: “ufff... esto en un taco
estaria brutal”. Asi nace Taco Lab, el laboratorio mensual de nuestros jefes de cocina: un espacio donde |a tortilla se
convierte en terreno de juego, cbhsesion y experimento. Porque como buenos mexicanos sabemos que casi cualguier

cosa cabe en un taco.. pero. ;Todo realmente puede ser un taco? ;Qué hace a un taco, un taco? Aqui llevamos esa
pregunta hasta sus limites. Tacoe Lab es para venir a probar, cuestionar, divertirse y aventurarse junto al cocinero
mientras pone sobre la mesa sus teorias, investigaciones v antojos. ;Te atreves?

Para arrancar Taco Lab como se debe, nuestra primera sesidn no sera taller.. sera una cena maridaje. Una noche para
sentarse, probar, cuestionar y dejarse sorprender taco por taco, mientras exploramos combinaciones, técnicas y
maridajes pensados para empujar la idea del taco mucho mas alla de lo esperadoe.

TACOLAB VIERNES 29
MARIDAIJE DE TACOS 18:00

= TACO PLACERD + SAKE:
QUESILLO COMN SALSA WVERDE AL PESTOCON PICO DE GALLD Y HUALZOMNTLE CARPEADD
= TACO DE BISTEC + VIND TINTO:
BISTEC COM FPARAS A LA FRANCESA CON SALSA “"CAFE DE PARIS®
» TACO CAMPECHAND + VINDG BLAMSO:
SUADERD DE PORK BELLY AL HORNO CON CHORIZOVERDE ¥ BROTES DE CILAMTRO CRECLLG
= TACO DE PASTOR = CERVEZA:
CRINGS DE COLIFLOR ¥ OO0 AL FASTOR COM PIRNG ROSTEEA DS
# TACO DE CHILE RELLEND # LICOR DE PASA:
CHILE MULATO RELLEMNO QUESD CHIHUAHUA CON PILONCILLD, CAPEADD Y BANADO EM CALDILLD DE NTOMATE
$1.200MXN

JUNIO

PROGRAMA DE ACTIVIDADES

MIERCOLESO3
10:00

MOLE COLOR
ENMOLAD!

TAMAL

S900MXN

VIERNESOS5S
18:00

VERDU DAaS
CEBOLLAS ENCURTIDAS

$1.500 MXN




&SCUELADE
GASTRONOMIA
JUNIO OEXICANA

PROGRAMA DE ACTIVIDADES HISTORIA, ARTE Y CULTURA
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$1.500MXN

TACOLAB VIERNES 12
POR JOSUE MARTINEZ 18:00

« QUESABIRRIA DE PULRPOD

= TACOS DE ALBOMDIGA

+ TACO DE CHILE CUARESMENO RELLENO DE LECHOMN AL HORMO ESTILO YUCATARN
= SAalLSA MEGRA DE HABANERO

« SALSA DE CHILE CASCABEL Y CHILE MORITA

s CHILE MANZANOS EN ESCABECHE

» TORTILLAS

$1.400MXN

) TALLER JUEVES 18
3 * CHILE RELLENO DE ELOTE 1 8[]0

« ARROZ HUERFAND

$1.500 MXN
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